Portion

Control

Pork Loin Chop, Bone-In

Shoulder Loin Chop, Bone-In

(enter-(ut Loin Chop, Boneless
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Pork Loin Chop, Bone-In

Loin chops, bone-in
are generated from
the full bone-in loin,
and may contain
blade-end and sirloin-
end chops.

Purchasers may dis-
cuss the portion size
and tail length with
the supplier.

Pork Loin Chop,
Boneless

Loin chops, boneless
are generated from
the full boneless loin,
and may contain
blade-end and sirloin-
end chops.

Purchasers may dis-
cuss the portion size
and tail length with
the supplier.

(enter-Cut Loin Chop,

The center-cut loin
chop is generated
from the center-cut
loin. Purchasers may
discuss the portion
size and the tail
length with the sup-
plier.

(enter-Cut Loin Chop,

Boneless

The center-cut loin
chop is generated
from the boneless
center-cut loin.
Purchasers may dis-
cuss the portion size
and the tail length
with the supplier.

Shoulder Loin Chop,
Bone-In

The bone-in shoulder
loin chop is generated
from the shoulder or
blade end of the
bone-in full loin.
Purchasers may dis-
cuss the portion size
with the supplier.
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(huleta de lomo de
cerdo, con hueso

Las chuletas de cerdo
con hueso se generan
del lomo completo con
hueso y pueden incluir
chuletas con extremos
de paletilla y aguayon.
Los compradores pueden
discutir con el proveedor
el tamafio de la porcién
y longitud de la cola.

(Chuleta de lomo de
cerdo, deshuesada

Las chuletas de cerdo
deshuesadas se generan
del lomo completo
deshuesado y pueden
incluir chuletas con
extremos de paletillay
aguayon. Los com-
pradores pueden discutir
con el proveedor el
tamano de la porcién y
longitud de la cola.

Chuleta de lomo de

cerdo, corte central,
con hueso

La chuleta de lomo,
corte central, se genera
del corte central del
lomo. Los compradores
pueden discutir con el
proveedor el tamafio de
la porcion y la longitud
de la cola.

(huleta de lomo de

cerdo, corte central,
deshuesada

La chuleta de lomo,
corte central, se genera
del corte central del
lomo deshuesado. Los
compradores pueden
discutir con el proveedor
el tamafio de la porcién
y la longitud de la cola.

(huleta de cabeza de
lomo, con hueso

La chuleta de cabeza de
lomo con hueso se gen-
era de la cabeza de
lomo o extremo de la
paletilla del lomo com-
pleto con hueso. Los
compradores pueden
discutir con el proveedor
el tamafio de la porcion.




Shoulder Steaks

Shoulder Loin Chop, Boneless

Tenderloin Medalions

Ground Pork Patties
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Shoulder Loin Chop,
Boneless

The boneless shoulder
loin chop is generated
from the shoulder or
blade end of the
boneless, full loin.
Purchasers may dis-
cuss the portion size
with the supplier.

Shoulder Steaks

The shoulder steak is
generated from the
trimmed shoulder
butt. Purchasers may
discuss the portion
size with the supplier.

Ground Pork Patties

Ground pork patties
are generated from
ground pork that has
been mechanically
formed into a shape
and size that may be
discussed with the
supplier. The purchas-
er may also discuss
the lean content of
the patties.

Tenderloin Medalions

Pork tenderloin
medalions are gener-
ated from the pork
tenderloin, that is cut
into steaks.
Purchasers may dis-
cuss portion size with
the supplier.

Pork Patties, Breaded

Breaded pork patties
are generated from
ground pork patties.
The size, shape and
type of breading may
be specified by the
purchaser (not
shown).
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(huleta de cabeza de
lomo, deshuesada

La chuleta de cabeza
de lomo deshuesada
se genera de la
cabeza de lomo o
extremo de la paletil-
la del lomo completo
deshuesado. Los com-
pradores pueden dis-
cutir con el proveedor
el tamafo de la por-
cion.

Filetes de cabeza de
lomo

Los filetes de cabeza
de lomo se generan
de la cabeza de lomo
con recorte. Los com-
pradores pueden dis-
cutir con el proveedor
el tamafo de la por-
cion.

Hamburguesas de carne
de cerdo molida

Las hamburguesas de
carne de cerdo molida
se generan de carne
molida y son for-
madas de manera
mecanica a la forma
especificados y
tamafo por el com-
prador. El comprador
también puede
especificar el con-
tenido de grasa.

Medallones de filete
o solomillo

Los medallones de
filete o solomillo se
generan del filete o
solomillo de cerdo
cortado en porciones.
El comprador puede
discutir con el provee-
dor el tamano de la
porcién.

Hamburquesas de
cerdo, empanizadas

Las hamburguesas de
cerdo empanizadas se
generan de las ham-
burguesas de cerdo
molido. El tamafo,
formay tipo del
empanizado lo puede
especificar el com-
prador (no se mues-

tra).
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