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Portion Control

Rack Chop Loin Chop

Neck Slices Osso Buco
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The rack chop is gen-
erated from the sin-
gle roast-ready rack
that is sliced into
chops after the
removal of the feath-
er bones, exterior fat
cover, and associated
muscles. Purchasers
may discuss the por-
tion size of the chops
desired with the sup-
plier.
Rack Chop is similar
to MBG 1204.

Loin Chop
Loin chops are gener-
ated from the
trimmed, short-cut
lamb loin with the
hipbone removed.
Purchasers may dis-
cuss the portion size
of the chops desired
with the supplier.
Loin Chop is similar to
MBG 1232A.

Neck Slices
Neck slices are gener-
ated from the neck
that has been divided
into individual por-
tions. Purchasers may
discuss the portion
size of the neck slices
desired with the sup-
plier.

Osso Buco
Osso Buco is generat-
ed from the fore-
shank and the hind-
shank. The foreshank
and hindshank are
divided into relatively
equal widths exposing
a cross-section of the
bone.

Rack Chop Chuletas de Costillar
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Las chuletas de costi-
llar se producen del
costillar listo para asar
rebanándolo en
chuletas después de
remover las láminas
óseas, la cubierta de
grasa exterior y los
músculos adheridos.
Los compradores
pueden discutir con el
proveedor el tamaño
de la porción.
Chuleta de Costillar es
similar a MBG 1204.

Chuleta de Lomo
Las chuletas de lomo
se producen del lomo
corto al que se le ha
quitado el hueso de la
cadera. Los com-
pradores pueden dis-
cutir con el proveedor
el tamaño de la por-
ción deseado. 
Chuleta de Lomo es
similar a MBG 1232A.

Rebanadas de Pescuezo
Las rebanadas de pes-
cuezo se producen del
pescuezo que se ha
dividido en porciones
individuales.  Los com-
pradores pueden dis-
cutir el tamaño de la
porción con el provee-
dor.

Osso Buco
El osso buco se pro-
duce de las patas
delanteras y traseras
al dividirlas en peda-
zos de una anchura
igual quedando
expuesta una sección
transversal del hueso.



Visceras de Carnes
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Variety Meats

Head Brain

Tongue Sweetbreads

Heart (Cap-on, Cap-off)
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The lamb head is the
skull portion of the
carcass. The skin is
removed but the
other parts of the
head, including the
tongue, remain
attached.

Brain
The brain is located in
the skull.

Tongue
The tongue is gener-
ally harvested without
bone, glands or root
and with little under-
lying base or blade
meat attached.

Sweetbreads
The sweetbread is the
thymus gland. It is
found near the tra-
chea and is pinkish-
white in color.

Heart (Cap-on, Cap-off)
The heart is a muscu-
lar organ found in the
thorax region. Hearts
may be purchased
with or without the
cap. Cap-on hearts
have the auricles and
blood vessels present.
Cap-off hearts have
the blood vessels
removed and the
chambers of the heart
are visible.

Head Cabeza
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La cabeza del cordero
es la parte del cráneo
de la canal.  Se le
quita el pellejo pero
permanecen unidas
otras partes, incluyen-
do la lengua.

Sesos
Los sesos están locali-
zados en el cráneo.

Lengua
La lengua por lo
general se extrae sin
el hueso, glándulas o
raíz y con una poca de
grasa de la base o
carne de la paleta.

Mollejas
Las mollejas son la
glándula del timo.
Están cerca de la
tráquea y su color es
blanco rosado.

Corazón (con o sin tapa)
El corazón es un
órgano que consiste
de un músculo grande
localizado en la
región del tórax. Los
corazones pueden
comprarse con o sin
tapa.  Los corazones
con tapa tienen las
aurículas y los vasos
sanguíneos.  A los
corazones sin tapa se
les recortan los vasos
sanguíneos y tienen
las cámaras del
corazón visibles . 
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Liver Kidney

Tripe Small Intestine
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The liver is a smooth,
round, brownish
organ that has two
lobes or sections. All
blood vessels and
ducts are trimmed
even with the surface
of the liver.

Kidney
The kidney is a bean-
shaped organ that is
reddish-brown in
appearance. Blood
vessels and connect-
ing ducts are removed
even with the surface
of the kidney.

Tripe
Tripe consists of the
rumen which is the
first and largest of
the four stomachs
found in animals.
Generally, the remain-
ing three stomachs
(omasum, abomasum
and reticulum) are
not harvested from
lambs. 

Small Intestine
The small intestine
connects the stomach
to the large intestine.
It is long and tubular
in shape and is gener-
ally sold in a fully
processed state suit-
able for use as cas-
ings. 

Liver Hígado
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El hígado es un
órgano suave, redon-
do de color pardusco
castaño que cuenta
con dos lóbulos o sec-
ciones. Los vasos san-
guíneos y ductos se
recortan a nivel de la
superficie del hígado.

Riñón
El riñón es un órgano
en forma de frijol de
color café rojizo.  Los
vasos sanguíneos y
ductos conectivos se
recortan a nivel de la
superficie del riñón.

Panza
La panza es el rumen
que viene siendo el
primero y más grande
de los cuatro estóma-
gos que se encuentra
en los animales. Por lo
general, los restantes
tres estómagos
(omaso, abomaso y
retículo) no se recoge
de los corderos.

Intestino Delgado
El intestino delgado
conecta el estómago
al intestino grueso. Es
largo y de forma
tubular y por lo gene-
ral se vende en un
estado completa-
mente procesado apto
para usarse como
envolturas.
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