Variety

Meats

(heek Meat

Lips

Head Meat
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The tongue may be
harvested with the
bone, root and blade
meat attached. The
purchaser may specify
Swiss cut tongues
which are practically
free of fat and have
the bone, glands, and
underlying blade
meat removed.

(heek Meat

Cheek meat is gener-
ated from the jaw
area of the head and
is trimmed of visible
glandular material.

Head meat is meat
that remains on the
skull after the
removal of the skin,
cheeks, tongue and

lips.

Lips are generated
from the head and
consist of the firm
muscular front por-
tion of the mouth.
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La lengua se puede
ordenar con el hueso,
el gafiote y los huesos
de la paletilla adheri-
das. El comprador
puede solicitar
lenguas corte Suizo
que practicamente no
contienen grasa y se
les quita el hueso, las
glandulas y la paleti-
lla.

(arne de Cachete

La carne de cachete se
obtiene del area de
las mandibulas en la
cabeza. Se le recorta
todo el material glan-
dular visible.

(arne de la (abeza

La carne de la cabeza
es carne que per-
manece en el craneo
después de remover la
piel, los cachetes, la
lengua y los labios.

Los labios se obtienen
de la cabeza y consis-
ten de un musculo
firme de la parte
frontal de la boca.
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Liver

Kidney
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(orazon

Hearts may be pur-
chased with the cap
present or absent.
Cap-on hearts will be
surrounded by semi-
hard white colored
fat. Cap-off hearts
will be trimmed of
visible fat and have
the cap meat and
bone removed.

Livers will generally
have all ducts, blood
vessels, lymph nodes,
and connective tissues
trimmed even with
the surface of the
organ.

Tripe is also known as
the paunch or rumen
and is the first stom-

ach in cattle.

Mountain Chain Tripe

Mountain chain tripe
is comprised of sec-
tions or pieces from
the muscular folds of
the rumen or paunch.

Kidneys are trimmed
even to their surface
of all blood vessels
and excess fat.
Kidneys originating
from utility or grain-
fed, commercial quali-
ty carcasses will have
small amounts of
white or light fat pre-
sent. Kidneys originat-
ing from cutter/can-
ner carcasses will have
small amounts of yel-
low fat present.
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Los corazones pueden
comprarse con o sin la
tapa. Los corazones
con tapa estan rodea-
dos de grasa semi-
dura color blanco. A
los corazones sin tapa
se les recorta toda la
grasa visible y se les
quita la carne de la
tapa y el cartilago.

A los higados por lo
general se les recorta
a nivel de los ductos,
vasos sanguineos,
noédulos linfaticos y
tejido conectivo.

La tripa también se
conoce como panza o
rumeny es el primer
estdbmago en la res.

La tripa en cadena
esta formada de se-
cciones o piezas de los
dobleces musculares
del rumen o panza.

Los vasos sanguineos
y exceso de grasa se
recortan a nivel de los
rifones. Los rinones
que se obtienen de las
canales con calidad
“commercial” o "utili-
ty” tienen cantidades
pequefas de grasa
blanca presente. Los
rifones de las canales
con clasificacién “cut-
ter/canner” contienen
cantidades pequeias
de grasa color amari-
llo.
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Ox Tail
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Ox tails are cleaned of
excess fat and may be
specified whole or
disjointed by the pur-
chaser.
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A las colas se les
recorta el exceso de
grasa. El comprador
puede especificar si
las necesita enteras o
separadas por vérte-

bra.
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